SUGGESTIONS
DE LA SEMAINE

SCANNEZ LE QRCODE
OU DEMANDEZ LA CARTE
ANOTRE PERSONNEL

PlZZAS 26cm  40cm 26 cm
1 pers. 2pers. 1 pers.

LES CLASSIQUES

MARGUERITA 18.- 34.-- THON 23.-

Tomate, mozzarella, Thon frais
Oignons rouges

Tomate & Mozzarella

FORESTIERE 23.-  44.-
Tomate, Mozzarella ORIENTALE 21.-
Champignons des Bois Tomate, Mozzarella

Merguez, Poivrons

HAWAI 20.- 38.-
Tomate, Mozzarella

Jambon & Ananas

MONTAGNARDE 24.-
Creme fraiche, Mozzarella

Pomme de terre, Lard

4 FROMAGES 22 42.- Oignons rouges & reblochon

Tomate, Mozzarella, Gorgonzola
Ricotta séche & Pecorino

LES GOURMETS

NORVEGIENNE 23.- 44.-
Tomate, Mozzarella, Capres
Saumon fumé et Oignons Rouges

BURRATA & TARTUFO 25.-
Tomate, Mozzarella, Burrata

Jambon cru, Roquette

RUSTICA 21.- 40.- Huile parfumée a la Truffe

Tomate, mozzarella

Salami Piccante, oignons rouges L’AUTOMNALE 23--
Créme de Panais, Mozzarella

VEGETARIENNE 20.- 38.- Marrons, Champignons Sauvages

Tomate, mozzarella Roquette

aubergines, courgettes

poivrons & artichauts TOMME VAUDOISE 23.-
Tomate, Mozzarella

4 SAISONS 23.-  44.- Tomme Vaudoise, Lardons

Tomate, mozzarella Oignons Rouges
jambon, champignons

artichauts, olives

LES PIZZAS DESSERTS 11.-
GUAPA 23.- 44 -
Tomate, Mozzarella, Aubergines NUTELLA ET PISTACHES
Cheévre & Tomates séchées ou

NUTELLA ET MARSHMALLOWS
CARPACCIO 24 .- 46.-

Tomate, mozzarella, carpaccio

de beeuf, roquette et parmesan MENU ENFANT (moins de 12 ans)

NAPOLI 20.- 38.- PIZZA LAPIN (20 cm)

Tomate, Mozzarella, Anchois frais Tomate & Mozzarella
capres, Olives Une boule de glace

Les prix indiqués s’entendent en francs suisses TVA 7,7% incluse.

PROVENANCE DES VIANDES
Boeuf: Suisse — Porc : Suisse — Agneau : Suisse

PROVENANCE DES POISSONS
Saumon fumé: Ecosse — Anchois : Méditerranée et Mer Noire — Saumon fumé : Ecosse — Thon : Océan Indien

40 cm
2 pers.
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LA TABLE A PARTAGER
« DES PLATS FRAIS ET FAITS MAISON A PARTAGER
AVEC CEUX QUI VOUS ACCOMPAGNENT »

ENTREES

Malakoffs, Gelée a la Biére Suisse
(A partir de 2 personnes)
ENTREE: CHF 12.-/pers. — PLAT : CHF 19.-/pers.

Viande séchée, Jambon Cru, Lard sec du Valais & Appenzeller
(A partir de 2 personnes)
ENTREE: CHF 14.-/pers. PLAT : CHF 21.-/pers.

PLATS

Poulet nourri au mais de I’Alpstein réti, Pommes frites
Légumes de saison
CH 28.-/pers. (2 pers.) — CHF 26.-/pers. (3 pers.) — CHF 24.-/pers. (4 pers.)

Blanquette de Veau traditionnelle, Riz pilaf
CH 30.-/pers. (2 pers.) — CHF 27.-/pers. (3 pers.) — CHF 25.-/pers. (4 pers.)

Gratin de Cornettes au Jambon & Gruyeére, Salade verte
CH 25.-/pers. (2 pers.) — CHF 23.-/pers. (3 pers.) — CHF 21.-/pers. (4 pers.)

DESSERTS

Meringue, creme de la Gruyére, Marrons caramélisés
CHF 9/pers. (a partir de 2 pers.)

Fondue au chocolat, Fruits & Marshmallows
CHF 10/pers. (a partir de 2 pers.)

Tarte fine aux pommes, Caramel beurre salé, Boule vanille
CHF 9/pers. (a partir de 2 pers.)

Les prix indiqués s’entendent en francs suisses TVA 7,7% incluse.

PROVENANCE DES VIANDES
Boeuf : Suisse — Veau : Suisse — Porc : Suisse



