
MARDI 14 FÉVRIER 2023

Tarif : CHF 250.–/ pers.
Réservations : events@aquatis-hotel.ch

Foie gras, pomme & cuchaule

Champagne Laurent Perrier Brut

Oeuf à 64 degrés, Lard de Colonnata, 

Topinambour & Truffe

Sauvignon Blanc, Païen, 

cuvée K-Blanc Henri Valotton 2020

Tartare de Gambero Rosso,

Jus de Crustacés & Algues Dulse

Chablis Premier Cru Les Vaillons 2020

Filet mignon de veau, sauce aux morilles

Poireau crayon & polenta du Tessin

Châteauneuf-du-Pape, Domaine l’Abbé Dîne 2018

Entremet chocolat fruits rouges

Galotta Grand Cru, Morges AOC 2018

M
en
u

Aquatis Hotel – Route de Berne 148 – 1010 Lausanne – 021 654 24 24

Visite guidée d’AQUATIS 
de 18 h à 19 h 

+ Menu
Accords mets et vins

TABLES VIP FACE AUX ESPÈCES ! 

Choisissez votre ambiance parmi nos 10 espaces :

Evolution, Mangoustes, Mangrove, Crocodiles, 

Malawi, Coral Reef, Océanie, Immersion, Asie, Rizière

Soirée exclusive St-Valentin


